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Global Momentum

Abhangigkeit von globalen Proteinimporten

Neue regionale Wertschopfungspotenziale

Ernahrungstrends
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Regionale Ressourcen — Marktprodukte

) , Agri-Food” Agrar-Ernahrungssystem zentral fir nachhaltige Zukunft

> Gesundere Ernahrung & weniger Food Waste = grolRe Hebel

Zentrale Treiber des Verbraucherverhaltens — Erkenntnisse fir
nachhaltige Food-Systeme

> Fokus: Transformation des EU-Ernahrungssystems

Moghayer et. al, Q Open, 2024
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Erkenntnisse aus PROXIMED

‘
Traditional alternative protein sources Terrestrial sources

Aquatic sources Other Sources

Agri-food by products
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Visual summary of ProxiMed "E

Protein Sources of ProxIMed Pre-processing/Extraction/Fractionation Methods
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Traditional alternative protein sources Terrestrial sources
o ——
Agri-food by products

D

Market Launch of the New Alt-Proteins
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Beispiele aus PROXIMED

Pickle; sauces, dishes, soups

Lentil protein concentrates Easy mix meat ball analogues
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Mit freundlicher Genehmigung von AINIA

Tomato pomace/Tomato leaf protein l
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Technologische Stabilitat Kosten & Wirtschaftlichkeit
Funktionale Proteineigenschaften, Wettbewerbsfahige Rohstoffkosten,
Prozesssicherheit, Skalierbarkeit. effiziente Prozesse, stabile Supply Chain.
Sensorische Akzeptanz Marktpositionierung
Geschmack, Textur, Farbe - Klare Nutzenkommunikation, Zielgruppenfit,
,likeability” & Wiederkauf. uberzeugende Produktstory.

Regulatorische Klarheit
Lebensmittelsicherheit, Novel-Food-
Einstufung, Kennzeichnung.
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https://proximedprima.eu/
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