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Global Momentum 

Steigende Nachfrage, Nachhaltigkeit, 
Lieferkettensicherheit

Abhängigkeit von globalen Proteinimporten

Neue regionale Wertschöpfungspotenziale

Ernährungstrends
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„ Agri-Food“ Agrar-Ernährungssystem zentral für nachhaltige Zukunft

Gesündere Ernährung & weniger Food Waste = große Hebel

Zentrale Treiber des Verbraucherverhaltens – Erkenntnisse für 
nachhaltige Food-Systeme

Fokus: Transformation des EU-Ernährungssystems

Regionale Ressourcen → Marktprodukte
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Erkenntnisse aus PROXIMED

Other Sources    
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Other Sources    



The PRIMA programme is 

supported under Horizon 2020, the

European Union’s Framework 

Programme for Research and
Innovation
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Kosten & Wirtschaftlichkeit
Wettbewerbsfähige Rohstoffkosten, 
effiziente Prozesse, stabile Supply Chain.

Technologische Stabilität
Funktionale Proteineigenschaften, 
Prozesssicherheit, Skalierbarkeit.

Sensorische Akzeptanz
Geschmack, Textur, Farbe → 
„likeability“ & Wiederkauf.

Regulatorische Klarheit
Lebensmittelsicherheit, Novel-Food-
Einstufung, Kennzeichnung.

Was braucht eine marktreife Anwendung?

Marktpositionierung
Klare Nutzenkommunikation, Zielgruppenfit, 
überzeugende Produktstory.
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Vielen Dank! 

Prof. Dr. Özlem Özmutlu Karslioglu

https://proximedprima.eu/  
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