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Wer bin ich?

Dr. Roman Bosl Werner, Managing Director

TUM Venture Lab Food / Agro / Biotech (Weihenstephan)

Getränke- und Lebensmittelverfahrenstechniker

Wissenschaftlicher und Unternehmerischer Hintergrund

100+ AgriFood Start-Ups supported from idea to funding

Dr.-Ing. in Brewing and Beverage Technology @TUM

Process Engineering, Digitalization and AI in AgriFood, Digital Twins
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Was ist der Zukunftsraum Lebensmittel?

Landwirte Erzeuger GastronomieLEH
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Warum Lebensmittel (immer) Zukunft sind - Ernährungssicherheit

Verfügbarkeit Zugang zu 

Nahrungsmitteln

Nutzung – Qualität - Gesundheit

Ernährungssicherheit = Resilienz + Nachhaltigkeit + Bezahlbarkeit

Mit Unterstützung von Napkin AI



Bildererstellung mit ChatGPT 5
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Warum nun Algorithmen und Biotechnologie?

Biotechnologie Algorithmen: Daten, KI & Co



Biotechnologie als neuer Produktionsmodus 

6

Traditionelle

Verfahren

Moderne(re)

Verfahren

Nutzung von biologischen 

Haltbarkeitsmitteln 

für Konservierung

Maßgeschneiderte

Zutaten für Hybrid-

produkte

Neue Proteinquellen 

(pflanzlich/plant-based, 

Mykoprotein, Zellkultur)

Aromen, Vitamine

und Enzyme 

→ Ziel: Nachhaltiger 

und günstiger

Haltbarkeit„Alternative

Proteine"

Fette und

Kohlenhydrate
Neue Zutaten /

„New Ingredients“

Verbesserung von

Geschmack, Textur

und positiver Gesundheitseinfluss

(z.B. Functional Foods)

Fermentation Enzymatische 

Prozessierung

Präzisions-

fermentation

Lebensmittel

-qualität

Diagnostik /

Sensorik
Mikroorganismen 

wandeln Biomasse um Katalyse und Optimierung

verschiedener

Produktionsprozesse

Schnelltests

zur Pathogen

-detektion

„Tierische" Proteine

ohne Tiere / 

maßgeschneiderte

Lebensinhaltsstoffe

Mit Unterstützung von Napkin AI



Und die Algorithmen?

Mit Unterstützung von Napkin AI
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Traceability Qualitätssicherung

LEH Food Safety

Produktions-

planung

Fermentation-

kontrolle

Smart

Packaging

Personalisierte

Ernährung

Produkt-

entwicklung

Supply Chain Nachhaltigkeit

Präzisions-

landwirtschaft



Beispiele für Start-ups

8

Biotechnologie Algorithmen: Daten, KI & Co



Nächster großer Schritt – Physical AI / Humanoide

Quelle: ChatGPT 5.1
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Innovationskiller im Lebensmittelbereich

10

Fehlende

Finanzierung
Risikoscheu

Mangelnde

Akzeptanz
Silodenken

Regulatorische

Hürden

Ineffiziente

Prozesse

Novel Food
Datenschutz



Call to Action - Es braucht vor allem funktionierende 

Ökosysteme – „Alle an einen Tisch”

Politik

Startups

Etablierte

Unter-

nehmen

Wissen-

schaft

NGOs

Landwirte

Investoren
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Contact TUM Venture Lab FAB

fab@tum-venture-labs.de    

roman.werner@tum-venture-labs.de

    visit us on www.tum-venture-labs.de/
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